Vietnamesiske hverdagsretter: Mad & fortaellinger

Sprodstegte wonton

40 stk. wonton / 4 personer
INGREDIENSER

1 pakke wontonplader (40 stk)
150 g hakket svinekgd

150 g rejer

80 g friske svampe (shitake)

1 spsk finthakket forarslag

2 spsk finthakket hvidlgg

1 spsk finthakket korianderstilke
1 spsk sesamolie

1 spsk fiskesauce

1 tsk salt

2 tsk sukker

2 tsk stadt peber

Y2 | fritureolie

Vand til at pensle med

Sad chilisauce

Theresa Nguyen

Fremgangsmade: Nar wontonerne er klar til friturestegning, sa varm solsikkeolien (aldrig
olivenolie til viethamesisk mad) op til cirka 175 grader. For at sikre, at fyldet indeni er
gennemstegt, skal en wonton stege i 2-3 minutter, uden at dejen bliver for mark. Ga efter

en gyldenvarm farve.



